ANEXO 1

TERMO DE

REFERENCIA

EXPLORACAO DE RESTAURANTE COM SERVICO DO TIPO SELF-
SERVICE E LANCHONETE, MEDIANTE CESSAO ADMINISTRATIVA DE
USO DE ESPACO DE FORMA ONEROSA DO PARQUE DE CIENCIA E

TECNOLOGIA GUAMA (PCT GUAMA).
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DO OBJETIVO

O presente Termo de Referéncia tem por objetivo fornecer as especificagdes técnicas
para subsidiar este Ato Convocatério para a contratacdo de empresa especializada na
exploragdo de restaurante com servico do tipo self-service e lanchonete, mediante
CESSAO DE USO ONEROSO de espago puiblico do restaurante do Parque de Ciéncia
e Tecnologia Guama (PCT Guama4), para atender os seus servidores, bem como o
publico em geral, especialmente os colaboradores de instituicdes residentes que

permanentemente frequentam o PCT Guama.

DA JUSTIFICATIVA

2.1 A CESSAO DE USO ONEROSO de espago fisico reservado para o funcionamento
de restaurante/lanchonete, justifica-se pela importancia de possibilitar aos servidores,
pesquisadores, professores, estudantes empresarios e usuarios dos servigos oferecidos
pelos residentes do Parque, a alternativa de realizarem as suas refeicdes e lanches sem
se deslocarem externamente. Tal medida, proporcionard ao usuario do servigo maior

comodidade e economia de tempo.

DA AREA OBJETO DA PERMISSAO

A edificacdo ¢ dotada da infraestrutura necessaria e suficiente para o correto preparo
das refeigdes, bem como para o eficiente atendimento de sua clientela. O processo todo
sera desenvolvido em ambientes especificos para cada atividade, dimensionados e

posicionados para que o fluxo se realize da melhor maneira possivel.
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O restaurante possui solucdo em um sé nivel de planta em area total de 973,46 m2
(novecentos e setenta e trés virgula quarenta e trés metros quadrados), composto por:

saldo refeitorio com area de 379,43m? (trezentos e setenta e nove virgula quarenta e
trés metros quadrados);

banheiros masculino, feminino e PNE; area para distribuicdo/buffet; e area para
venda de marmitas prontas;

hall de entrada com balcdo de atendimento com 61,83m? (sessenta e um virgula
oitenta e trés metros quadrados), equipado com catracas de acesso;

cozinha com 143,72m? (cento e quarenta e trés virgula setenta e dois metros
quadrados) divididos em 03 (trés) areas — pré-preparo de sucos e cereais,
higienizagao de panelas e area de cocgao;

sala da nutricionista com 15,06m? (quinze virgula seis metros quadrados);

sala de administragdo com 10,25 m? (dez virgula vinte e cinco metros quadrados);
sala de capacitagao com 21,09m? (vinte e um virgula nove metros quadrados);

sala de pré-preparo de vegetais com 9,63m? (nove virgula sessenta e trés metros
quadrados);

sala de pré-preparo de carnes com 9,63m? (nove virgula sessenta e trés metros
quadrados);

area de pré-higieniza¢do de loucas e bandejas com 20,12m? (vinte virgular doze
metros quadrados);

camaras frias de resfriamento e congelamento com 9,60m? (nove virgula sessenta
metros quadrados) cada;

despensa com 21,73m? (vinte e um virgula setenta e trés metros quadrados);
deposito com 5,85m? (cinco virgula oitenta e cinco metros quadrados);

DML com 6,00m? (seis metros quadrados);

vestidrios do género masculino com 23,20m? (vinte e trés virgula vinte metros
quadrados) e feminino com 20,45m? (vinte virgula quarenta e cinco metros

quadrados), e para PNE com 6,63m? (seis virgula sessenta e trés metros quadrados);
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p. deposito para lixo com 8,00m? (oito metros quadrados);

casas de maquinas (splitdo refeitério) com 11,91m? (onze metros virgula noventa e

um metros quadrados).
O salao refeitorio estd estruturado com 72 (setenta ¢ duas) mesas com
aproximadamente 288 (duzentas e oitenta e oito) cadeiras. Possui acesso através de
porta com 02 (duas) folhas mdveis em vidro temperado liso e escuro, 05 (cinco)
janeldes de correr com 04 (quatro) folhas em vidro temperado liso e escuro. Paredes
pintadas com tinta PVA branco gelo e forro em régua de PVC-200mm branco. Possui
01 (um) balcao de atendimento em MDF com tampo em granito preto, 01 (um)
lavatério em bancada de granito preto com 04 (quatro) cubas em louga branca de
embutir, torneira de pressdo metalica de bancada. As paredes do lavatorio e pia sdao
parcialmente revestidas com granito preto. 20 (vinte) luminarias tipo pendente para
uma lampada de vapor metalico 150W, 17 (dezessete) pontos de tomadas, 04 (quatro)
interruptores duplos e 01 (um) interruptor simples. 02 (dois) aparelhos de ar-
refrigerado tipo Splitdo de 25 (vinte e cinco) TR cada, 04 (quatro) cortinas de ar com
controle remoto sem fio. 01 (um) quadro de distribui¢do de energia. E sistema de
sonorizagdo com 01 (um) amplificador, 01 (um) microfone e 08 (0ito) caixas acusticas

de 25 (vinte e cinco) wrms.

A cozinha possui 04 (quatro) portas, sendo 02 (duas) de acesso ao corredor dos
vestiarios confeccionadas em perfil de aluminio prata, e 02 (duas) de passagem para o
saldo, confeccionadas em perfil de aluminio preto com vidro incolor liso, além de 01

(uma) passagem aberta para acesso ao corredor das cdmaras e despensa. Paredes
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pintadas com tinta PV A branco gelo e forro em régua de PVC-200mm branco. 03 (trés)
mesas vincadas em Inox com 01 (uma cuba e 01 (uma) torneira metalica de parede. 02
(duas) mesas vincadas em inox com 01 (uma) cuba, 01 (um) furo detritos e 01 (uma)
torneira metalica de parede. 04 (quatro) lavatorios de maos inox de acionamento por
joelho com cuba redonda e 02 (duas) torneiras metdlicas de parede, 09 (nove)
lumindarias de embutir quadrada 2x28W, 24 (vinte e quatro) pontos de tomadas e 01

(um) interruptor triplo.

A instalagdo de gas GLP ¢ encanada, aparente, em tubos em ago carbono de 2" e
3/4>°. O reservatdrio estd localizado na area externa em estrutura de alvenaria, laje de
concreto armado e portdo gradeado de ferro. O GLP serd fornecido mediante contrato

a ser firmado entre a cessionaria e empresa fornecedora de sua escolha.

As instalagcdes elétricas e hidrossanitarias estdo funcionando a contento e ndo

apresentam avarias.

O restaurante possui sistema de CFTV (Circuito Fechado de TV) com 08 (oito) pontos
de cameras fixas e 01 (um) ponto com camera IP tipo Speed Dome operavel,
gerenciados por 01 (um) central NVR com capacidade de armazenamento de imagens
de 6 (seis) Terabytes. Possui rede estruturada de dados e voz, sendo 22 (vinte e dois)

pontos de logica compativeis com dados e voz.

A érea do restaurante possui instalacdo de deteccdo e alarme de incéndio, com 24
(vinte e quatro) detectores de fumaca tipo 6tico, 10 (dez) detectores de temperatura,

02 (dois) detectores de gas, 04 (quatro) acionadores manuais, 04 (quatro) alarmes
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sonoros/visual e 01 (uma) Central de Alarme de Incéndio. Também possui sistema de
combate a incéndio e panico composto por 08 (oito) extintores sendo 07 (sete) de Po
Quimico ABC-4Kg ¢ 01 (um) de Agua Pressurizada-10Kg), 02 (dois) hidrantes de
agua com 04 (quatro) mangueiras de nylon de 15 (quinze) metros cada e placas de

sinalizacdo

4 DA PREVISAO DE SERVICOS E DO PUBLICO ALVO.

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

A empresa devera explorar comercialmente os servigos de refeicdo, do tipo self-
service (autoatendimento) por peso, e fornecimento de lanches, podendo, inclusive,

oferecer café da manha, sorvetes, doces, sopas, e itens de delicatessen, etc.

O lanche devera ser oferecido a qualquer hora do dia, independente do almogo que

esteja sendo servido.

A FUNDACAO GUAMA possui em seu Quadro Funcional aproximadamente 20

(vinte) colaboradores.

O PCT Guama conta com aproximadamente 15 (quinze) laboratdrios, 60 (sessenta)
empresas, ¢ 01 (uma) escola Escola Técnica Estadual (EETEPA), além do publico
potencial dos campi das Universidades circunvizinhas (Universidade Federal do Para
e Universidade Federal Rural da Amazodnia), ¢ outras instituigdes de ciéncia e

tecnologia (Eletronorte e Museu Paraense Emilio Goeldi).

Periodicamente, em atengdo a demanda de seu publico, a FUNDACAO GUAMA e

seus residentes promovem palestras, cursos, encontros € semindrios em suas
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dependéncias, e isso gera a possibilidade de um consumo maior nas refei¢des e lanches

nesses eventos.

5 SERVICOS A SEREM OFERECIDOS

5.1 A CESSIONARIA devera oferecer diariamente para o ptiblico do PCT Guama opgdes
de lanches, bebidas, refeicdes e sobremesas, devendo haver op¢des de baixo teor de
sal e baixo teor de gorduras, como abaixo descritos:

servigo de autoatendimento (self service) com cobranga “por peso”;
lanches em geral (sanduiches frios e quentes), salgados, bolos, pudins, sorvetes,
vitaminas de frutas, etc);

a. bebidas quentes (café, leite etc.) e frias (dgua mineral, suco natural sem agucar,

refrigerante, etc).
5.2 Nao serd permitida a venda ou exposicao de qualquer tipo de bebida alcoolica, cigarros

ou similares.

5.3 Todos os ingredientes devem ser de primeira qualidade, podendo esta ser aferida
periodicamente pela fiscalizagdio da FUNDACAO GUAMA. E, no caso de deteccio

de qualquer irregularidade, esta Fundacao determinara as devidas corregdes.

6 DO LOCAL DE PREPARACAO DE REFEICOES, LANCHES, BEBIDAS E

SOBREMESAS
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6.1

6.2

6.3

Os servigos de preparacdo de lanches, bebidas, refeicdes e sobremesas podem ser

realizados total ou parcialmente nas instalagcdes da empresa vencedora do certame.

Serd de inteira responsabilidade da empresa o transporte adequado do que for
preparado na sede da empresa e transportado para as instalagdes do PCT GUAMA,
sendo que o referido transporte deve ser feito obedecendo rigorosamente aos padrdes
de conservacdo e higiene necessarias a saude, conforme estabelecido na Resolucao
RDC n° 216 de 15/09/2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas

para Servicos de Alimentacdo, sob pena de rescisdo do Contrato de Cessao de Uso.

A empresa garantira a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condicdes e

dos padrdes de conservagdo e higiene necessarias a saude.

7 DOS EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS E UTENSILIOS

7.1

7.1.1

O fornecimento de todos os equipamentos, mobiliario, lougas, utensilios necessarios a
prestacdo dos servigos serdo de inteira responsabilidade da empresa vencedora do
certame, que deverd utilizar bens que atendam as normas de segurancas determinados

pelos orgdos competentes, devendo ter, no minimo, para iniciar 0s Servigos:
Freezer;
Geladeira;
Balcao térmico de aco para os pratos quentes;

Balcdo térmico de aco para as saladas;
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7.1.5

7.1.6

Expositor para as sobremesas;
Balanga eletronica;

Talheres em inox devem ser devidamente higienizados e armazenados em local

protegido;

As lougas (pratos, pires e xicaras) utilizados no refeitério/lanchonete obedecerdo ao
mesmo padrdo em porcelana ou vidro, ndo devendo haver mistura de loucas de

porcelana com lougas de vidro;

Mesas, cadeiras e toalhas de mesa de tecido, higienizadas.

7.1.10 Micro-ondas;

7.1.11 Disponibilizar mobilidrios para géneros alimenticios e mobiliario para produtos de

limpeza, de forma a garantir que ambos ndo sejam armazenados em um mesmo

mobiliario;

7.1.12 Utensilios em geral;

7.1.13 Os talheres utilizados no refeitorio/lanchonete serdo em ago inox e devem ser

disponibilizados devidamente higienizados e serdo também disponibilizados talheres

descartaveis para servir os lanches;

7.1.14 As mesas e cadeiras adicionais (instaladas pela empresa vencedora do certame)

utilizadas no refeitorio/lanchonete devem, obrigatoriamente, ser resistentes e atender
as normas de seguranga além de se encontrar em excelente estado de conservacgao,

podendo ser em madeira ou aluminio, sendo que todo o mobilidrio devera obedecer
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a um mesmo padrio, ndo podendo haver no mesmo ambiente, portanto, mistura de

moveis de madeira e de aluminio;

7.1.15 Haveréd necessidade de materiais e equipamentos complementares necessarios ao

bom funcionamento do restaurante e da lanchonete, atentando para a

complementacdo de réchaud de ago inoxidavel,

7.1.16 Os mobiliarios e equipamentos a serem instalados pela empresa vencedora do

certame serdo submetidos a vistoria pelo setor competente desta Fundagdo,
considerando a seguranca das instalagdes prediais e economia dos recursos
disponiveis (elétricos e hidraulicos), sendo que os equipamentos que fizerem uso de
energia elétrica devem atender as exigéncias de Eficiéncia Energética do PROCEL
sendo etiquetados com selo “A” ou o mais eficiente quando ndo houver selo “A” para

determinado equipamento;

7.1.17 A empresa sera responsavel pela manutengdo e conservagao dos bens de propriedade

7.2

7.3

7.4

da Fundag¢ao Guama disponibilizados para uso durante a prestagdo dos servigos, de

forma a manté-los em perfeito funcionamento.

A FUNDACAO GUAMA entregara, para utilizagio no espaco cedido, os méveis e

equipamentos descritos no item 3 deste Termo de Referéncia.

DOS CUIDADOS BASICOS

Quantos aos Uniformes e Identificacdo de seus Funcionarios a CESSIONARIA:
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7.4.1

7.4.2

7.4.3

7.5

7.6

7.7

7.7.1

7.7.2

7.7.3

Serd inteiramente responsavel pelo fornecimento de uniforme completo aos seus
empregados, inclusive com sapatos fechados, avental, gorros ou toucas, luvas de

borracha e méscara, adequados aos servigos que serdo prestados;

Manterda os seus empregados em servigo devidamente uniformizados,
permanentemente limpos e asseados, tanto no aspecto fisico do funcionario, como
no que diz respeito a vestudrio e calgado, substituindo imediatamente, por solicitagdo

da FUNDACAO GUAMA, aquele que ndo preencher essa exigéncia;

Os empregados devem portar cartdo de identificacdo, do qual devera constar nome e

funcao.

Luva descartavel e Touca: O uso de luvas descartaveis ¢ obrigatorio para 0 manuseio

de alimentos prontos para o consumo.

Mascara e Touca: Uso obrigatorio nos seguintes momentos: manuseio de alimentos

prontos para o consumo e durante o posicionamento de refei¢des.

Higiene ambiental: Lixo
Devers ser recolhido diariamente por funcionario da CESSIONARIA;

Os recipientes para acondicionamento dos sacos de lixo devem ser providos de

tampa,

As bandejas com os restos alimentares devem ser recolhidas, levadas para a copa e
os restos colocados em sacos de lixo que oferecam resisténcia apropriada para

transporte desse tipo de material;
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7.7.4

7.8

7.8.1

7.8.2

7.8.3

7.8.4

7.8.5

7.8.6

Nao permitir lavagem de roupas (toalhas, panos de pratos, etc) nas dependéncias

destinadas ao restaurante.

Higienizagao e Desinfeccao.

A empresa vencedora do Ato Convocatorio serd encarregada pela manutencdo das
dependéncias, efetuando as suas expensas, a higienizagdo, limpeza e conservacao de
pisos, paredes, balcdes, pias e de todos os componentes das instalagdes que integram
o objeto da presente permissdo de uso, conservando-os no mais rigoroso padrao de
higiene, arrumacao e seguranga. Sendo também responsavel pela higiene de todos os

equipamentos, méveis e utensilios utilizados na prestacdo dos servicos;

Limpeza geral das pias, torneiras registros, trincos das portas e demais metais

cromados, utilizando produtos adequados para cada tipo;

Troca de toalhas de tecido utilizadas, por outras devidamente higienizadas, de forma

que estejam mantendo o padrdo de higiene;

Durante o preparo das refeigdes, a cozinha devera permanecer limpa, principalmente

0 piso, no sentido de evitar acidentes;

Limpeza geral de todas as dependéncias internas da cozinha, despensa, restaurante,

conservando-os no mais rigoroso padrao de higiene, arrumacao e seguranga;

Responsabilizar-se pela manuten¢do da higiene e limpeza do fogdo e exaustor.

Quanto ao exaustor devera adotar os seguintes procedimentos:

7.8.6.1 Semanalmente, realizar limpeza do filtro;
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7.8.6.2  Semestralmente, providenciar as suas expensas, contratagdo de empresa especializada para

execugdo da limpeza geral do exaustor;

7.8.6.3 Responsabilizar-se pela manutengdo preventiva e corretiva do exaustor, mediante

contratagdo de empresa especializada no servigo.

7.9 A cada quadrimestre providenciar as suas expensas contratagdo de empresa

especializada para dedetizacdo e desratizagdo do restaurante.

8 DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO PELA FUNDACAO GUAMA

8.1 Durante a vigéncia contratual, a execugdo dos servicos da CESSIONARIA ser4
acompanhada e fiscalizada pela Fundacdo Guamd, o que ndo a exime de realizar

acompanhamento dos servicos executados.

8.2 A CEDENTE garantira exclusividade total 2 CESSIONARIA na exploragio dos
servigos referentes ao objeto da presente Cessdo de Uso nas dependéncias do
Restaurante, proibindo o acesso de vendedores de produtos similares, exceto de

entregadores externos.

9 ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO PELA CESSIONARIA

9.1 A CESSIONARIA deverd exercer fiscalizagio permanente sobre os servigos
executados por seus empregados, objetivando manter elevado padrao de qualidade dos

materiais e servigos prestados.

10 DA MODIFICACAO DO ESPACO
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A CESSIONARIA podera efetuar melhorias decorativas e funcionais no espago do
restaurante desde que autorizada pela Diretoria Administrativa e Financeira da

FUNDACAO GUAMA, sendo todas as despesas a cargo da CESSIONARIA.

11 DAS OBRIGACOES DA CESSIONARIA

11.1

11.2

11.3

11.4

A CESSIONARIA recebera as instalagdes objeto deste Ato Convocatério apos
realizacdo de Vistoria, e terd o prazo de 60 (sessenta) dias, contados da assinatura do
contrato de Cessao de Uso Oneroso, podendo ser prorrogado uma tnica vez por igual
periodo, para iniciar a prestacdo dos servigos objeto do presente Ato Convocatorio,
tudo conforme as condi¢des estabelecidas no Edital e seus Anexos e na sua proposta

de prego.

No Termo de Vistoria a CESSIONARIA declarara que tem pleno conhecimento das

suas condigdes, para cumprimento das obrigacdes decorrentes desta cessao.

A CESSIONARIA utilizara o espago fisico do PCT Guama unicamente para os fins

previstos no Contrato de Cessdo de Uso Oneroso, sob pena de rescisdo imediata.

A CESSIONARIA obriga-se a desempenhar os servigos com eficiéncia, presteza e de
acordo com as normas de vigilancia sanitaria expedidas pelos o6rgdos competentes,
conforme estabelecido neste Edital e seus Anexos, bem como sua proposta de preco,
responsabilizando-se inteiramente pelo fornecimento e manuten¢do de todos os
equipamentos, mobilidrios, lougas, utensilios, alimentos necessarios a prestagao dos

servigos, devendo a utilizar bens que atendam as normas de segurangas determinados
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11.5

11.6

11.7

Desenvolvimento Sustentavel

pelos orgdos competentes, sendo que os equipamentos que fizerem uso de energia
elétrica devem atender as exigéncias de Eficiéncia Energética do PROCEL sendo
etiquetados com selo “A” ou o mais eficiente quando ndo houver selo “A” para

determinado equipamento.

A CESSIONARIA se obriga a utilizar na preparacio das refei¢des, lanches, bebidas e
sobremesas, matéria-prima de primeira qualidade, dentro das condigdes e dos padrdes
de conservagdo e higiene necessarias a saude, sendo vedada a reutilizacdo de sobras

de refeigoes, lanches, sobremesas ¢ bebidas e de 6leo utilizado em frituras.

Sera vedado o reaproveitamento de sobras de alimentos e sobras de 6leo utilizados em
frituras, devendo cada tipo de comida ser preparada com a correspondente por¢do de

0leo, sem excessos.

Quanto a saude, uniformizacio e identificacio de seus funcionarios, a CESSIONARIA

obriga-se a:

11.7.1 Apresentar, quando do inicio das atividades, Carteira de Saude dos empregados e

comprovante de conclusdo de Curso de Manipulador de Alimentos para os
funciondrios que forem trabalhar na preparagao de alimentos sendo de no minimo 03
(trés) funciondrios. Essa exigéncia deverd ser observada rigorosamente todas as

vezes em que houver inclusdo de novos empregados.

Av. Perimetral da Ciéncia, S/N, KM 1, Parque de Ciéncia e Tecnologia Guama
Prédio Espaco Inovagdo — 3° Andar, salas 11 e 13. Guama, Belém/PA — CEP 66075-750
www.pctguama.org.br
Telefone: (091) 3321-8900

14



Ciéncia, Tecnologia, Inovagao e

Desenvolvimento Sustentavel

11.7.2 Adotar providéncias e controle de forma que todos os funciondrios estejam em dia

com exames médicos necessarios para manter atualizada a Carteira de Satde

expedida por 6rgdo de satde publica competente;

11.7.3 Apresentar, semestralmente, 8 FUNDACAO GUAMA Atestado de Saude de seus

funcionarios;

11.7.4 Afastar da area de manipulacdo de alimentos os manipuladores que apresentarem

lesdes cutaneas ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade
higiénico-sanitarias dos alimentos, mantendo devidos registros sobre a saude desses

funcionarios, de acordo com a legislacao.

11.7.5 Fornecer uniforme completo aos seus empregados, composto de: sapatos fechados,

11.8

11.9

avental, gorro ou toucas, luvas de borracha e mascara, adequados aos servigos que
serdo prestados, crachas de identificacdo e equipamentos de seguranca individual aos
seus empregados de forma que se mantenham uniformizados e identificados durante
todo o periodo em que estiverem nas dependéncias da PCT Guam4, bem como

utilizando os equipamentos de seguranga conforme determina as normas legais.

A CESSIONARIA responsabilizar-se-a por quaisquer acidentes que venham a ser
vitimas os seus empregados quando em servigo, por tudo quanto as leis trabalhistas e
previdenciarias lhes assegurem, e pelas demais exigéncias legais para o exercicio de

suas atividades.

A CESSIONARIA obriga-se a manter em seu quadro de funcionérios, nutricionista

devidamente inscrita no Conselho Regional de Nutricdo, sendo que o referido
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profissional deverd estar em situagcdo regular quanto ao pagamento da Anuidade

cobrada pelo respectivo Conselho.

11.10 A CESSIONARIA mantera um quadro de pessoal suficiente para o bom atendimento
dos servigos, sem interrupg¢ao, seja por motivo de férias, descanso semanal, demissao

e outros analogos.

11.11 A CESSIONARIA afastara funcionario ou preposto que, intencionalmente, venha
criar dificuldades a fiscalizacdo ou que adote procedimentos incompativeis com o

exercicio das fungdes que lhe forem atribuidas.

11.12 A CESSIONARIA apresentara, em até 10 (dez) dias antes do inicio das atividades, a
relacio nominal com respectiva identificagdo e qualificagdo dos empregados,
principalmente do nutricionista, que trabalhardo na execug¢do dos servigos, dando-se
conhecimento prévio ao coordenador do COAF da Fundagdo Guama das alteragdes

advindas de eventuais substitui¢des, exclusoes ou inclusoes.

11.13 A CESSIONARIA reparara ou indenizara, a juizo e dentro do prazo estipulado pela
Funda¢ao Guama, todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Fundagao

Guama pelo pessoal encarregado da execugao do servigo.

11.14 A CESSIONARIA se compromete a executar pinturas internas dos ambientes objeto
da Cessao de USO ONEROSO a cada 12 (doze) meses de servigo, ou a pedido da

Fundacdo Guama4, quando o aspecto higiénico assim o exigir.
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11.15 A CESSIONARIA se responsabilizard pela manutengdo e conservagio dos pontos
elétricos e hidraulicos localizados nas instalagdes do espaco cedido, mediante prévia
autorizagdo do setor competente da FUNDACAO GUAMA, de todo servigo que

porventura sejam necessarios.

11.16 A CESSIONARIA antes do inicio da prestacio dos servigos, fornecera listagem
especificando os mobilidrios e equipamentos a serem utilizados, os quais serdao
submetidos previamente a vistoria pelo setor competente da FUNDACAO GUAMA,
considerando a segurancga das instalagdes prediais e economia dos recursos disponiveis

(elétricos e hidraulicos).

11.17 A CESSIONARIA obriga-se a reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas
expensas, no total ou em parte, qualquer peca, equipamento, acessorio, utensilio de
sua propriedade utilizado para a execucdo do objeto deste Ato Convocatorio em que

se verificarem danos, vicios, defeitos ou incorrecoes.

11.18 A CESSIONARIA obriga-se a fixar em local visivel, na entrada do
refeitdrio/lanchonete, tabela de precos, bem como cardapio semanal dos alimentos e
bebidas ndo alcodlicas que serdo comercializados, e o peso do prato para o qual foi
realizada a tara na balanca, que serda descontado no momento da pesagem dos

alimentos a serem consumidos.

11.19 A CESSIONARIA esta proibida de vender ou expor bebidas alcodlicas, cigarros ou

similares, assim como para fazer uso de equipamentos sonoros deverd solicitar
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autorizac¢ao expressa da Administragdo, sob pena de rescisdo imediata e automatica do

contrato, sem que caiba 8 CESSIONARIA qualquer direito a indenizagio.

11.20 E terminantemente proibido fumar nas 4reas tanto da cozinha/refeitorio/lanchonete,
sob pena de rescisdo imediata e automdtica do contrato, sem que caiba a
CESSIONARIA qualquer direito a indenizagdo, devendo a mesma afixar em local

visivel a entrada do refeitorio/lanchonete placa contendo essa proibigao.

11.21 A CESSIONARIA nio recebera qualquer subsidio da FUNDACAO GUAMA relativo
aos produtos vendidos na area objeto da cessdo, devendo a mesma providenciar um

sistema de recebimento proprio.

11.22 A CESSIONARIA assumira a responsabilidade de todas e quaisquer despesas
decorrentes da instalacdo do gas canalizado do tipo GLP, mediante a adocdo das
providéncias para contratacdo de empresa especializada nessa instalagdo, sendo
também de sua responsabilidade as despesas com o abastecimento do referido gas

necessario a perfeita execug¢do dos servigos objeto da presente cessdo.

11.23 A CESSIONARIA assumira a responsabilidade de todas e quaisquer despesas
decorrentes do consumo de energia elétrica necessaria a perfeita execugdo dos servigos
objeto da presente cessdo, sendo sua responsabilidade de transferéncia de titularidade

da unidade consumidora na concessiondria de energia elétrica para o seu nome.

11.24 A CESSIONARIA obriga-se a praticar precos dentro da realidade do mercado local,

reservando-se a FUNDACAO GUAMA, a qualquer tempo, o direito de rescindir o
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contrato caso se comprove que os valores estdo acima da média praticada na praca de

Belém.

11.25 A CESSIONARIA cabera providenciar junto as autoridades competentes a obtengao
de licencas, autorizag¢des de funcionamento e alvard de atividades a que se propde, se

for o caso, responsabilizando-se pelo 6nus decorrente.

11.26 A balanga eletronica utilizada deverd ter sua menor divisdo, igual ou inferior, a
tolerancia estabelecida no pardgrafo 2° do art. 2° da Portaria n° 097/2000 do
INMETRO, que determina o seguinte: “¢ admitida a tolerancia de 2g (dois gramas)
para mais, para a tara indicada de valor ou inferior a 200g (duzentos gramas), e a
tolerancia de 5g (cinco gramas) para mais para as taras de valor superior a 200g

(duzentos gramas)”.

11.27 A CESSIONARIA obriga-se manter a higienizacio, limpeza e conservagio dos pisos,
paredes, balcdes, equipamentos, utensilios assim como de todo o espago fisico e
mobilidrio que integra o objeto da referida licitacdo, mediante utilizagdo de material
de limpeza regularizado pelo Ministério da Saude, arcando inclusive com as despesas

com o referido material.

11.28 A CESSIONARIA ¢ responsavel exclusiva por todas as despesas diretas ou indiretas,
com tributos, mao-de-obra, material, seguro, equipamento, seguranca de seus
empregados, indenizagdo, encargos sociais, bem como, por todos os atos praticados

por seus empregados ou prepostos, sem qualquer 6nus para o 6rgdo CEDENTE.
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11.29 A CESSIONARIA responsabiliza-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais de seus empregados relativos a execugao deste Contrato, eximindo

a Funda¢do Guama de qualquer obrigacao relativa a esses encargos.

11.30 A CESSIONARIA obriga-se a manter, durante toda a execu¢io do Contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitacio e

qualifica¢des exigidas na licitagao.

11.31 A CESSIONARIA obriga-se apresentar, mensalmente, os comprovantes dos
recolhimentos correspondentes aos encargos trabalhistas e previdenciarios de seus

empregados.

11.32 A CESSIONARIA obriga-se a ndo transferir a outrem, no todo ou em parte, o

Contrato, sem prévia e expressa anuéncia do CEDENTE.

11.33 A CESSIONARIA obriga-se ainda:

a) instruir os seus empregados, quanto a prevencdo de incéndios nas areas do PCT
Guama;
b) implantar, de forma adequada, a execucdo e supervisdo permanente dos servigos,

de forma a obter uma operacdo correta e eficaz, realizando os servigos de forma
cuidadosa e constante, mantendo sempre em perfeita ordem, todas as dependéncias

objeto da cessdo;

C) identificar com placas todos os equipamentos, ferramentas e utensilios de sua

propriedade, tais como: enceradeiras, mangueiras, baldes, carrinhos para transporte
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de lixo, etc., de forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade da
FUNDACAO GUAMA ou de qualquer outra empresa que preste servigos de

manutengao.

11.34 A CESSIONARIA obriga-se a responder por danos e desaparecimentos de bens
materiais, acessOrios e avarias causados por seus empregados ou prepostos a

CEDENTE, ou a terceiros, desde que fique comprovada sua responsabilidade.

11.35 A CESSIONARIA responsabiliza-se pelo pagamento de multas, impostos, taxas ou
outras despesas de qualquer natureza imposta em decorréncia de descumprimento de

sua parte, de qualquer clausula do Contrato de Cessao de Uso.

11.36 A CESSIONARIA obriga-se a comunicar a CEDENTE, por escrito, qualquer

anormalidade de carater urgente e prestar os esclarecimentos necessarios.

11.37 A celebragdo deste contrato ndo gera, sob nenhuma hipoétese, vinculo empregaticio dos

funcionarios da CESSIONARIA com a CEDENTE.

11.38 A CESSIONARIA obriga-se a realizar desinfecgdo trimestralmente no espago fisico

cedido.

11.39 A CESSIONARIA obriga-se, as suas expensas, instalar equipamentos necessarios para
o recebimento dos pagamentos efetuados através de cartio de crédito e débito ou cartao
magnético referente ao Ticket Alimentacdo ou Refei¢do fornecido aos servidores da

CEDENTE.
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12 DA RESPONSABILIDADE PELOS CONSUMOS DE ENERGIA ELETRICA E

12.1

AGUA DO ESPACO.

A responsabilidade pelo consumo esté disciplinada no item 14 do Edital.

13 DAS OBRIGACOES DA CEDENTE.

13.1

13.2

13.3

13.4

13.5

Proporcionar as condi¢des para que a CESSIONARIA possa desempenhar seus

servicos de acordo com as determinacdes do contrato, do Edital e seus anexos.

Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela CESSIONARIA de

acordo com as cldusulas contratuais e os termos de sua proposta de preco.
Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos.

Notificar a CESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des no

curso da execucdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregao.

Zelar para que durante toda a vigéncia do contrato sejam mantidas, em compatibilidade
com as obriga¢des assumidas pela CESSIONARIA, todas as condigdes de habilitagdo

e qualificacdo exigidas no Ato Convocatorio.

14 DO PRAZO DE VIGENCIA

Esté disposto no item 11 do Edital.

15 DOS PRECOS E DO REAJUSTAMENTO

Esté disposto no item 5 do Edital.

16 DAS CONDICOES GERAIS DO CARDAPIO EXIGIDO
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16.1 Para o cardapio, a empresa podera seguir as sugestdes abaixo, devendo considerar a

variedade de opg¢des, e ofertar, obrigatoriamente, todos os dias:

16.1.1 Pelo menos, 3 (trés) pratos principais proteicos, variaveis durante a semana TODOS
DE PRIMEIRA QUALIDADE, variando entre as op¢des de carne bovina sem 0sso
(alcatra, contra-filé, cha, cabega de lombo, lagarto, fraldinha e charque), aves (frango
inteiro, peito de frango, coxa e sobre-coxa de frango, peru, coxa de peru), peixes (filé
ou postas — filhote, dourada, corvina, gurijuba, pescada amarela, e pescada branca),
mariscos (caranguejo, mexilhdo, camardo rosa, camarao regional salgado e fresco) e

suinos (lombo, pernil e costelinha);

16.1.2 Oferecer diariamente como op¢do de prato principal uma preparagdo proteica

grelhada (aves, peixe ou carne);

16.1.3 Visceras bovinas (figado, coragao, bobd ou dobradinha) e mitidos de frango (coracao,
figado, moela) somente poderdo estar presentes como opg¢des proteicas e ndo como

pratos principais € apenas uma vez por semana.
16.2 Serao oferecidos diariamente os seguintes itens:
16.2.1 Arroz tipo 1 branco ou parbolizado;
16.2.2 Arroz tipo 1 integral misturado a legumes e/ou folhas;

16.2.3 Feijdo, variacdo didria de: jalo ou cavalo, carioquinha, preto, manteiguinha e da

coldnia, todos enriquecidos com algum tipo de embutido;
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16.2.4 Saladas, pelo menos quatro tipos sem nenhum tempero, ficando a critério de cada
cliente a utilizagdo de sal, vinagre, azeite, pimenta, visto que oS mesmos serao

disponibilizados a parte e sem 6nus;
16.2.5 Pelo menos uma op¢ao de massa, como macarrdao ou purés;
16.2.6 Farofa, farinha comum, farofa de soja;

16.2.7 Bebidas quentes e frias: além da 4gua mineral normal e da 4gua mineral com gas ou
gaseificada - ambas engarrafadas em vasilhames de 200 a 300 ml, pelo menos trés
opcdes de sucos de frutas naturais sem agucar em copo de 300 ml (laranja, acerola,
goiaba, manga, graviola, cupuagu, carambola, abacaxi etc.), refrigerantes comuns e

pelo menos duas opgdes de dietético/light em lata de 350 ml;

16.2.8 Doces/sobremesas, pelo menos 02 (dois) tipos, sendo diariamente uma opg¢ao de fruta
(abacaxi, melancia, mamao, melancia, meldo, laranja, tangerina, etc.) e outra

sobremesa, dentre as opg¢des sugeridas no cardépio;

16.2.9 06 (seis) tipos de salgados, sendo pelo menos um sanduiche natural, dentre as opgdes

sugeridas no cardapio.

16.3 Deve-se ter o cuidado em variar as formas de preparo das proteinas, para que o

cardapio ndo se torne repetitivo.

16.4 Sem oOnus para o usudrio, a CESSIONARIA devera fornecer para uso os molhos
prontos em suas embalagens originais, como por exemplos, condimentos, azeite de

oliva extravirgem, vinagre balsdmico, molho a campanha, pimenta, sal e outros, assim
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como produtos descartaveis, como copos plasticos descartaveis, palitos de madeira,

guardanapos de papel, talheres e pratos em plastico descartavel.

17 CONDICOES MINIMAS EXIGIDAS PARA O PREPARO DO ALIMENTO

17.1

17.2

17.3

17.4

17.5

17.6

A empresa prestara os servigos observando a boa qualidade dos alimentos, o padrao
da boa cozinha bem como as normas de higiene e nutri¢cdo pertinentes, obedecendo
rigorosamente a Resolugdo RDC n°® 216 de 15/09/2004 que dispde sobre o

Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Servigos de Alimentagao.

Durante a preparagdo dos alimentos devem ser adotadas medidas a fim de minimizar
o risco de contaminacdo cruzada, evitando o contato direto ou indireto entre os

alimentos crus, semi-preparados e prontos para 0 consumo.

Os funcionarios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a

antissepsia das maos antes de manusear alimentos preparados.

Preparar os alimentos em condi¢des de temperatura controlada, de forma a garantir
que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo 70°C (setenta

graus Celsius).

Os 0leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a
180°C (cento e oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que
houver alteragdo evidente das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como,

aroma e sabor, e formacdo de intensa espuma e fumaca.

Preparar o alimento de modo a minimizar a perda nutricional e o desperdicio.
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17.7 Oferecer o alimento para consumo em condi¢des adequadas de temperatura, do inicio

ao fim do horéario de prestacdo dos servigos.

17.8 Preparar os alimentos de forma a prevenir ou minimizar os efeitos de doengas cronico-
degenerativas, principalmente as de maior impacto em Saude Publica, como

obesidade, hipertensdo arterial e diabetes.

17.9 E vedada a utilizagdo de sobras e o reaproveitamento de alimentos, inclusive as sobras

de Oleo utilizado nas frituras dos alimentos.

17.10 Manusear o minimo possivel os alimentos durante todas as etapas do preparo, do
acondicionamento e da distribui¢do e prepara-los em condi¢des de higiene, tempo e
temperatura adequados, de acordo com as recomendagdes das Boas Praticas de

Fabrica¢do de alimentos.

17.11 Exigir dos empregados que manipulam os alimentos para o consumo, o uso obrigatério

de luvas e toucas descartaveis.

17.12 Devem-se evitar preparagdes muito carregadas de condimentos e gorduras durante a

semana, evitando-se principalmente o excesso de fritura no mesmo cardapio.

17.13 Deve haver harmonia entre combinagdes de cores, sabores, aroma, textura e

temperatura dos alimentos oferecidos diariamente.

17.14 Executar o servigo de forma que funcionarios que realizam a atividade de recebimento

de pagamento ndo manipulem alimentos preparados embalados ou nao.
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17.15 0 uso de luvas descartaveis ¢ obrigatorio para o manuseio de alimentos prontos para
0 consumo, assim como o uso de sapatos fechados, avental, gorros, luvas de borracha

e mascara, adequados aos servigos que serdo prestados.

17.16 Uso obrigatorio de méscara nos seguintes momentos: manuseio de alimentos prontos

para o consumo e durante o posicionamento de refeigoes.

17.17 Manter a cozinha no mais rigoroso padrao de higiene, arrumacdo e seguranga, assim

como os equipamentos, moveis e utensilios utilizados no preparo dos alimentos.

Belém, 18 de fevereiro de 2022.

RODRIGO QUITES REIS

Diretor Presidente

Fundag¢ao Guama
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